
Trouwen 



Trouwlocatie Bosque heeft alles in huis om jullie 
trouwdag heel speciaal te maken! Er is veel ruimte en 
licht in al onze zalen en daarnaast hebben we een mooi 
en ruim buitenterrein. Bosque ligt aan de bosrand op
de Veluwe aan een schitterend natuurgebied waar je
zo in kunt lopen. Een groenere en romantischere 
omgeving kun je je niet wensen voor jouw bruiloft! Je 
kunt bij ons vieren met een klein gezelschap of groots 
uitpakken en je feest vieren met iedereen die jij wilt
uitnodigen, genietend van lekker eten, bijbehorende 
dranken en fijne muziek. 

In deze informatiebrochure vind je meer informatie
over onze mogelijkheden. 

Jullie gaan trouwen! 
Van harte gefeliciteerd met dit mooie voornemen. 



Het fijne van Bosque is dat jullie volledige trouwdag er kan
plaatsvinden. 

Je kunt gebruik maken van de Hoeve voor de plechtigheid of bij 
mooi weer geef je elkaar het ja-woord in de boomgaard. In de 
mooie Binnenzaal kun je samen met jouw gasten te genieten van 
bijvoorbeeld een lunch en diner. De Hoeve is dan ’s avonds weer 
van jullie, maar dan voor het trouwfeest of de receptie. 

Het team van Bosque zal jullie van alle gemakken voorzien. Dat is 
wat je wilt op je trouwfeest; vieren, ontmoeten, genieten en 
weten dat alles goed is geregeld en ook jouw gasten nog lang 
zullen nagenieten van deze heerlijke dag!



Bosque betekent letterlijk bos in het Spaans. Bosque bevindt zich
midden in de natuur en de bossen. 

Geef elkaar het ja-woord in het groen. Het natuurgebied dat 
grenst aan Bosque heet de Imbosch, hier vind je bos, heide en 
sprengen. Sprengen zijn beekjes ontstaan uit een bron. Perfect 
geschikt voor een wandeling en voor het maken van jullie 
trouwfoto’s. Dat worden perfecte plaatjes!



Onze locatie stamt uit 1920 en heeft een rijke historie. Hier en daar zie
je die prachtige, oude details terugkomen. 

De zalen zijn ingericht naar de tijd van nu met invloeden vanuit de 
Scandinavische stijl , hier en daar een beetje Bohemian, maar met 
een luxe twist. Van alle comfort voorzien en in een prachtige stijl
die rust, ruimte maar dus ook een hippe en feestelijke uitstraling 
heeft.



Je zult zelf vast al veel ideeën hebben over jullie trouwdag. Wij helpen je
graag om dit te realiseren en er een onvergetelijke dag van te maken! 

We hebben al veel bruiloften georganiseerd en kunnen je helpen met tips en
ideeën. Houd de ceremonie bijvoorbeeld tussen de fruitbomen in onze
boomgaard en toost vervolgens op jullie huwelijk met een heerlijk glas
bubbels. Dineer vervolgens in onze mooie hoeve of ga voor een ontspannen
barbecue op het terras. Uiteraard sluit je de avond af met een spetterend
feest. De mogelijkheden zijn eindeloos!
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aanstekelijk enthousiasme en een niet-aflatende energie. 

Mooie producten worden met liefde gemaakt. Het is het enige ingrediënt 
dat je nooit teveel kunt gebruiken. Het maakt ons werk en jouw evene-
ment net iets mooier, specialer en sprankelender. Bij ons draait alles om 
mensen en hun passie voor het vak. Wij doen waar we goed in zijn. En 
dat merk je. Proef het verschil! 

In deze banquetingmap vind je een selectie van onze mogelijkheden. Ui-
teraard ben je altijd welkom om jouw wensen of bijzondere verzoeken 
met ons te bespreken. Wij denken graag met je mee om alles tot in de 
puntjes te verzorgen. 
Wij staan voor een smaakvolle beleving voor al jouw gasten en doen dat 
met een gezonde dosis Lef & Liefde! 

Ons hart klopt voor de horeca en ons vak. Dat zie je, dat voel je, dat proef
je. Wij geloven dat hier de basis ligt voor ons bedrijf. 

Bij ons staan kwaliteit en gastvrijheid hoog aangeschreven. Wij werken 
met veel plezier en delen dit werkplezier graag met onze gasten. Met een 

P.S. kijk voor meer informatie over Catering Groep Nederland ook eens op onze websites: 
www.cateringgroep.nl | www.buffetcatering.nl | www.barbecuecatering.nl | www.pizzacatering.nl 

Alle genoemde prijzen zijn inclusief BTW, zijn op basis van 50 personen, tenzij anders aangegeven en 
gebaseerd op prijspeil 2021. Voor het meest actuele aanbod raden wij je aan onze websites te bekijken 

http://www.cateringgroep.nl/
http://www.buffetcatering.nl/
http://www.barbecuecatering.nl/
http://www.pizzacatering.nl/
http://www.cateringgroep.nl/
http://www.buffetcatering.nl/
http://www.barbecuecatering.nl/
http://www.pizzacatering.nl/
http://www.pizzacatering.nl/
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Lunch 
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Uit onze eigen keuken presenteren wij heerlijke lunches met mooie 
broodsoorten en unieke smaakcombinaties. Al onze lunches worden 

aangeboden op buffettafels. Wij zorgen voor een smaakvolle break op
het midden van de dag! 

Quick Lunch 

Business Lunch 

Lunch de Luxe 

Prijs per persoon 

Dagverse soep 
Luxe belegde broodjes (gem. 2 per persoon) 
Warm broodje van de dag (bijv. saucijzenbroodje) 
Frisse groene salade 
Fruitsalade 
Melk, appelsap en jus d’orange geserveerd in karaffen 

Prijs per persoon 

Dagverse soep 
Assortiment harde en zachte basis tot luxe belegde broodjes (gem. 2,5 per persoon) 

€ 16,30 

€ 21,75 

Dagverse soep 
Assortiment harde en zachte basis tot luxe belegde broodjes (gem. 2,5 per persoon) 
Vers fruit of frisse groene salade (bij geen keuze van te voren gaan we uit van vers
handfruit) Melk, appelsap en jus d’orange geserveerd in karaffen 

 
Prijs per persoon € 19,60 

Melk, appelsap en jus d’orange geserveerd in karaffen 
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Lunch to Go 
Assortiment harde en zachte basis tot luxe belegde broodjes in papieren broodzakjes, 
gepresenteerd in mooie houten kratjes (gem. 2,5 broodje per persoon) 
Frisse groene salade in biologisch afbreekbare saladshaker 
Melk, appelsap en jus d’orange geserveerd in karaffen 

Prijs per persoon € 16,30 

Als aanvulling op de lunch kun je dagverse soep bestellen. Huisgemaakte tomatensoep,
soep van het seizoen of bijvoorbeeld Thaise currysoep met kokos. 

 
Prijs per persoon € 4,35 

Dagverse soep 
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Dinerbuffet 
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Onze buffetten zijn zeer gevarieerd en worden volledig verzorgd 

Voor ieder budget en voor elke smaak is een buffet 
samengesteld. Liever andere gerechten? Laat het ons weten we 

denken graag mee. 

aangeboden. De pakketten bevatten smaakvolle en verse producten. 

Buffet Proef & Ontdek 

 
Boerenbrood met huisgemaakte dips 

Prijs per persoon € 21,75

Warme gerechten 

Gegrilde kipstukjes met satésaus en bosui
Varkensprocureur met tijmjus en Amsterdamse uitjes
Lichtpittige curry met zoete aardappel en aubergine (vegan)
Nasi met Oosterse groente en gebakken uitjes (vegan)
Gestoomde krielaardappelen met peterselie (vega)
Lasagne met verse vis, spinazie en trostomaat

Koude gerechten 

Aardappelsalade met room, spekjes en bosui
Frisse groene salade met gegrilde groenten en een
bijpassende dressing (vega)
Carpaccio salade met balsamico dressing en Parmezaanse
kaas

Buffet Divers & Delicieus

Warme gerechten 
Heilbot met witte wijnsaus en gestoofde prei
Shortrib van rund met rozemarijnjus en gekarameliseerde
sjalotjes
Lamsstoofpot met pittige bloemkool en ras el hanout
Kippendijen met kalkoenspek en mango-chili chutney

Koude gerechten 
Carpaccio van rund met truffelmayonaise
Salade Niçoise met tonijn en haricot verts
Taboulé met bospeen en munt (vegan)
Bijgerechten

Wilde rijst met geroosterde aubergine en paprika (vegan)
Roseval aardappel met groene kruiden en zeezoutboter
(vega)
Gegrilde groente van het seizoen met peterselie en
bieslook (vegan)

Brood
Boerenbrood met huisgemaakte dips 
Prijs per persoon € 35,90

Brood
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Oer Hollands Buffet 

Stamppotten de Luxe 

Stamppotten 
Boerenkool met Amsterdamse
uitjes (vega)
Boeren hutspot met peterselie
(vega)
Zuurkool met bosui (vega) 

Vlees 
Rookworst 
Gehakbal in jus 

Garnituren 
Grove mosterd 
Augurk 
Piccalilly 
Gebakken uitjes 

Prijs per persoon €20,65

 
Stamppotten 
Stamppot met snijbonen, champignon en rode ui (vega)
Leidse hutspot met pastinaak en peterselie (vega)
Boerenkool met Amsterdamse uitjes (vega)
Rode kool van oma met appel en kaneel (vega)
(Hete bliksem met ui en peer (vega

  
Vlees
Verse slagers rookworst 
Gehakballen in braadjus 
Ouderwetse hachee met zilverui en kervel

Salades 
Koolsalade van 5 soorten kool met kummel en mayonaise 
Aardappelsalade met spek en bieslook 

Garnituren 
Grove mosterd 
Augurk 
Piccalilly 
Gebakken uitjes 

Prijs per persoon € 23,95

Huisgemaakte vleessalade met ham, doperwten, ui, dragon en wortel 
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Lente en Zomerbuffet 

Herfst en Winterbuffet 

 
Warme gerechten 
Dagverse vis met witte wijnsaus en citroen
Kalkoenrollade met Pomodorie tomaat en basilicum
Zomerse runderstoofschotel met sinaasappel en piment
Paëlla met ratatouille en kervel (vega)
Aardappelgratin met rozemarijn en tijm 
Paddenstoelenmelange met gegrilde paprika en groene
asperge (vegan)

Koude gerechten 
Caeser salade met grookte kip en Parmezaanse kaas
Pastasalade met rode pesto en spinazie (vega)

Brood 
Boerenbrood met huisgemaakte dips 

Prijs per persoon € 25,-

 
Warme gerechten 
Stoofpotje van wild met gekarameliseerde zilverui en
beukenzwam
Kalkoenrollade met truffelsaus en champignons
Saffraan rijst met zoetzure ui en dragon (vega)
Pompoenstoofpotje met kikkererwten en tomaat (vega)

Koude gerechten 
Geroosterde bietensalade met rucola en noten (vega)
Aardappelsalade met room, spekjes en bosui
Appelcompote met kaneel (vega)

Brood
Boerenbrood met huisgemaakte dips 

Prijs per persoon € 25,-

Seizoensbuffetten 
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Oosters Buffet 

Gerechten 
Kipsaté met satésaus
Daging Rendang 
Ajam Ketjap 
Tjap Tjoy 

Bijgerechten 
Sajoerboontjes 
Witte rijst 
Bami 
Garnituren 
Cassave kroepoek 
Sambal Oelek 
Seroendeng 
Gebakken uitjes 
Atjar tjampoer 

Prijs per persoon € 23,90 

Bijgerechten 
Antipasti 

Brood 
Ciabatta met olijfolie, pesto en tapenade 

Prijs per persoon € 25,-

Pasta 
Tagliatelle met saus van spinazie, Parmezaanse kaas,
knoflook en gegrilde ui 
Fussilli Pesto Pollo 
Lasagna Bolognese 

Salades 
Salade caprese 

Italiaans Buffet 

Rucola, trostomaat, haricot verts, ei en anjovis 
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Sitting Dinner 
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Mooi gedekte tafels, smaakvolle
gerechten en prachtig opgemaakte
borden. Een sitting dinner is een lust
voor het oog en een genot voor de
maag. Het aantal gangen is afhankelijk
van de tijd die je voor het diner in
gedachten hebt en kan variëren van 3
tot 7 gangen. We kunnen alles voor je
verzorgen van tafeldecoratie tot
entertainment en van bijpassende
wijnen tot verfrissende spooms. 

Prijs op aanvraag 
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Walking Dinner 
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Een uitgebreid diner, maar liever niet aan tafel zitten? Dan is het walking dinner een ideale 
optie. Je gasten kunnen rondlopen en volop netwerken met elkaar, onder het genot van 
culinaire hoogstandjes. Het walking dinner bestaat uit verschillende kleine gerechtjes die 
gemakkelijk staand gegeten kunnen worden. Denk bijvoorbeeld aan een geroosterde 
pompoensoep met kokos en amandel in een klein glaasje. Of aan een stoofpotje van 
rundvlees, pastinaak en wortel. Een mini-tortilla met Mediterrane groente, avocado, Olde 
Remeker en pittige paprika. De gerechten worden op mooi passend servies geserveerd door 
onze medewerkers . 

Prijs op aanvraag 

15



Barbecue 
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Ons barbecueconcept is in de loop van de jaren uitgegroeid tot een 
onderscheidend concept. Onze pakketten bevatten smaakvolle en 

verse producten. Voor ieder budget en voor elke smaak hebben een 
barbecuepakket samengesteld. 

Proef & Ervaar 

Geniet & Beleef 

 
Vlees 
Kipdijsaté
Barbecueworst van kip
Gemarineerd varkensprocureurslapje 
Gekruide drumstick 
Hamburger van de grill

Salades 
Ambachtelijke rundvleessalade 
Frisse groene salade met diverse garnituur en een

dressing naar keuze 

Saus 
Satésaus 
Knoflooksaus 
Cocktailsaus 
Brood 
Stokbrood met kruidenboter 

Prijs per persoon € 18.50

 
Vlees 
Portie kipsaté (2 stokjes p.p.) 
Barbecueworst 
Gemarineerd varkensprocureurslapje 
Gekruide drumstick 
Hamburger van de grill
Mals hoenderfilet gemarineerd

Salades 
Ambachtelijke rundvleessalade 
Frisse groene salade met o.a. tomaat en feta
Koolsalade met little gem en gepofte paprika 
Saus 
Satésaus 
Knoflooksaus 
Cocktailsaus 
Zigeunersaus 

Brood 
Stokbrood met kruidenboter en pesto 

Prijs per persoon € 21,75
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Smaakvol & Compleet 

Met Lef & Liefde 

 
Vlees 
Kipdijsaté
Spareribs
Gekruide drumstick 
Hamburger van de grill
Mals hoenderfilet gemarineerd

Vis 
Dagverse vis met kruidenolie
Gamba’s piripiri

Salades 
Bourgondische rundvleessalade 
Frisse groene salade met o.a. tomaat en feta 
Pasta pesto tonno 
Vers fruitsalade 

Saus 
Satésaus 
Knoflooksaus 
Cocktailsaus 
Zigeunersaus 

Brood 
Stokbrood met kruidenboter en 
olijven tapenade 

Prijs per persoon € 25,-

 
Vlees 
Kipdijsaté
Lichtpittige spareribs
Lams merguez worstje
Gemarineerde hoenderfilet
Runderlende met tijm en knoflook
MRIJ burger 

Vis 
Dagverse vis met kruidenolie
Gamba’s piripiri

Salades 
Pastasalade met gerookte makreel, citroen en
geroosterde paprika 
Waldorfsalade met zongedroogde tomaat,
geroosterde knolselderij en appel
 Roseval aardappelsalade met bosui, crème fraiche en
augurk
Verse fruitsalade

Saus 
Satésaus 
Knoflooksaus 
Cocktailsaus 
Zigeunersaus 

Brood 
Stokbrood met kruidenboter, groene pesto en 
olijventapenade 

Prijs per persoon € 30,45
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Vlees 
Vers brioche broodje hamburger Ecofields 
Zeer malse kipdijsaté 
Gemarineerd zacht gegaard buikspek (op Oosterse wijze bereid) 
Sukade met citroen en knoflook 
Zacht gegaard procureurslapje 

Vis 
Zalm met basilicum en rauwe ham 
Kabeljauw met limoen en koriander 

Salades 
Pastasalade met bladpeterselie, citroen, geroosterde paprika, rode ui en makreel 
Tomatensalade met kappertjes, sinaasappel en basilicum 
Salade van geroosterde groenten met een tomaten mayonaise en roquette sla 
Watermeloensalade met rode uit, feta en pompoenpitten 
American cole slaw 
Saus 
Homemade bbq-saus 
Sinaasappel aioli 
Avocado mango salsa 
Tapenade of kruidenboter 
Pittige paprikadip 
Satésaus 

Brood 
Boerenbrood 

Prijs per persoon €39,20

Puur met Vuur 

Green Egg 
De Green Egg is geweldig om mee te grillen, 
stomen, roken en koken! De meest gezonde en heerlijke
gerechten ontstaan op de Big Green Egg. 
De barbecue pakketten Smaakvol & Compleet, 
Met Lef & Liefde en In Vuur & Vlam zijn heel geschikt 
om te bereiden op een Green Egg. 
Green Egg inclusief Grillmeester 
€ 332,75 
tot 50 personen 
Green Egg inclusief Grillmeester 
€ 544,50 
vanaf 50 personen 
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Barbecue items
Gegrilde zoete aardappel met bieslook
Gepofte rode biet met vegan roomkaas en
peterselie
Zoete maiskolf met olijfolie
Geroosterde aubergine met Oosterse saus en
bosui
Watermeloen van de barbecue met rode ui
en vegan feta
Gevulde portobello met paddestoelen
duxelles en kervel
Salades
Bulgursalade met geroosterde groente en
abrikozen
Frisse groene salade met diverse garnituur en
een dressing naar keuze
American coleslaw met romaine sla, rode ui
en gepofte paprika
Saus
Satésaus
Vegan knoflooksaus
Barbecuesaus
Sriracha veganistische mayonaise
Avocado dip
Brood
Stokbrood met vegan roomboter

€25,95 p.p. (vanaf 50 pers.)

Vega(n) & Verrassend 

Je bestelt barbecuepakket Vega(n) & Verrassend
voor het gehele gezelschap, vanaf 50 volwassenen.
Wilt u niet voor het gehele gezelschap
barbecuepakket Vega(n) & Venkel bestellen, maar
heeft u wel binnen uw gezelschap gasten die
vegetarisch of veganistisch eten, dan kunt u dit
aangeven in het offerteformulier. Voor uw
vegetarische/veganistische gasten maken onze
chefs graag een barbecuepakket op maat, die
aansluit op het leidende barbecuepakket, zo kunt
samen genieten van een smaakvolle en diverse
barbecue.
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Kinderen 

Kinderbuffet 
 
Vlees 
Hamburger 
Drumstick 
Satéstokje 

Salades 
Snoepgroenten: o.a. komkommer, tomaat en paprika 
Brood & Dips 
Stokbrood met huisgemaakte dips 
Prijs per persoon € 10,85

Wij vinden het gezellig als de kinderen mee barbecueën. Voor kinderen hanteren we
aparte prijzen. Kinderen kunnen mee eten met het buffet van de volwassenen . Je
betaalt voor de kinderen van 4-12 jaar de helft van het gekozen pakket. Kinderen van
0-4 jaar zijn gratis. Komen er meer dan 25 kinderen op de barbecue, dan kun je kiezen
voor onderstaand kinderbuffet. 

21



 

Foodcorners 
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Je gasten op een originele manier een diner aanbieden? Dat kan! Wij 

persoon heb je al 3 toffe corners staan. Uitbreiden naar meer corners kan 

creëren op diverse plekken foodcorners waarvan diverse heerlijke

gerechten worden aangeboden. 

Voor een goed vullende maaltijd kies je minimaal 3 verschillende 
foodcorners. De prijs per corner varieert van prijs en vanaf € 30,50 per 

eenvoudig vanaf € 8,20 extra per persoon. 

Voorbeelden van foodcorners: 
- de Saladebar 
- de Burgercorner 
- de Soepbar 
- de Kebabcorner 
- de Pizzacorner 
- de Wereldkeuken 
- de Tapasbar 
- de Flammkuchencorner 
- de Sweetbar 

Liever een andere corner, laat het ons weten! 

De prijs voor de foodcorners is vanaf € 30,50 per persoon. 
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Nagerechten 
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Longueurs, bavarois en ijstaarten 
Prijs per persoon € 6,50
Mono desserts 
Keuze uit 3 desserts, gemiddeld 2 stuks per persoon 
Vanaf € 8,20 per persoon 

Voorbeelden van mono desserts: 
Witte chocolademousse met chilipeper 
Pannacotta met seizoensfruit 
Gegrilde gemarineerde ananas 
IJskar 
Laat je gasten na het diner zelf hun ijsje samenstellen bij onze ijskar. 
De ijskar is incl. 200 bolletjes ijs en incl. ijsbekertjes. 
Op basis van zelfbediening. 
Vanaf € 299,75
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Dranken en Hapjes 
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Welkomstdrankje of cocktail? 

Verwen je gasten bij aankomst met een 
lekker glas champagne, cava of prosecco. 

Of kies voor een verrassende en smaakvolle 
(alcoholvrije) cocktail bij binnenkomst. 
Alles kan, vraag ons naar de mogelijkheden. 

Je gasten een lekker, fris drankje aanbieden tijdens het buffet of
barbecue? Kies dan voor ons onbeperkt drankenarrangement! Of je nu

een lekker glas bier wilt of een glas cola, wij voor- zien je gasten van
lekkere dranken tijdens het diner of bij de hapjes. 

 
Inhoud drankenarrangement 

Pepsi Cola, Pepsi Max, SiSi, 7UP, Lipton Ice Tea, Sourcy Blauw, SourcyRood, 
jus d’orange en appelsap. 

Rode wijn, droge witte wijn, zoete witte wijn, rosé  Hertog Jan bier van de tap en 
alcoholvrij bier of Radler 0%  

Starttarief onbeperkt drankenarrangement 2 uur € 7,50 per persoon 
Ieder uur extra € 3,50 per persoon 

 
Vanaf 50 personen inclusief een barkeeper die vanachter de bar

dranken schenkt voor de gasten.
  

Indien gewenst kunnen we tegen een meerprijs ook voor bedienend
personeel zorgen. 

 
Koffie & Thee 

Koffie en thee arrangement (0,5 – 1 uur) € 4,15 per persoon 
Koffie en thee tijdens een drankenarrangement (0,5 – 1 uur) € 2,00 per

persoon 

Drankenarrangement 
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Sweets 
Onze zoetigheden zijn er in verschillende soorten, maten en heerlijke smaken. 

Mini Sweets (assortiment kleine zoetigheden, zoals mini brownies, macarons,
spekkoek, boterkoek etc. ) € 2,00 per persoon 
Muffins & Brownies € 2,15 per persoon 
Petit four klein (3x3 cm) € 2,00 per persoon 
Assortiment gebak, taart en petit fours (inclusief gebaksschoteltje en vorkje)
vanaf € 3,20 per persoon 
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Hapjes 

Heerlijk & Hartig 

Hout & Vertrouwd (Hollandse Borrelplank) 

Niet elke situatie leent zich om je gasten complete maaltijden voor te schote-
len. Met meerdere, kleine hapjes geef jij een heerlijke 
smaaksensatie aan jouw gasten. Dat smaakt naar meer! 

Crostini met tonijnsalade en komkommer
Bruschetta met brie, honing en noten 
Klein glaasje met kipcocktailsalade 
Wrap met parmaham en roomkaas 
Notenmelange en groentechips op de (sta)tafels 

Prijs per persoon €10,85  per persoon 

 
Verschillende soorten ambachtelijke worst en boerenkaas
Warme gehaktballetjes met verschillende sausjes
Notenmelange en groentechips op de (sta)tafels 

Prijs per persoon € 9,30 per persoon 

Italiaans caprese spiesje met tomaat, mozzarella en basilicum
Crostini met tonijnsalade en komkommer 
Bruschetta met parmaham en tapenade 
Notenmelange en groentechips op de (sta)tafels 

Prijs per persoon € 9.30 per persoon 

Pak & Hap 
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Puur & Duur 

Werelds Genieten 
Crostini met parmaham en tapenade 
Salade met huisgerookte zalm en frisée 
Bruschetta met roomkaas en gepofte tomaat
Gambaspiesje met knoflookdip 
Daikon-beef rolletje met teriyakisaus 
Kaasstengels met chilli crème fraîche en groentechips
op de (sta)tafels 

 

Prijs per persoon € 14,15 per persoon 

Bruschetta met gemarineerde aubergine, mozzarella en een crumble van seranoham
Italiaans caprese spiesje met tomaat, mozzarella en basilicum 
Peking-style eend opgerold met oosterse groente en zoetzure komkommer 
Gravad lax met frisse yoghurt-dip 
Crostini met kwartelmousse en pistache 
Yakitori spiesje met teriyakisaus en bosui 

Prijs per persoon € 17,40 per persoon 
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Hip & Hot 

Vet Lekker 

Ambachtelijke bitterbal van rundvlees 
Kara age (krokante kipstukjes) 
Dim sum / Gyoza (vegetarisch of kip) 
Luxe kaasloempia’s van oude kaas 
Butterfly shrimps 
Diverse huisgemaakte dips 
Notenmelange en groentechips op de (sta)tafels met huisgemaakte dips 

Prijs per persoon € 14,10 per persoon 

Bitterbal 
Kaassoufflé 
Mini frikandel 
Vega loempia 
Diverse huisgemaakte dips 

Notenmelange en groentechips op de (sta)tafels met huisgemaakte dips

Prijs per persoon € 8,20 per persoon 

Vanaf 100 personen is de prijs voor deze hapjes inclusief kok. Bij een bestelling onder de
100 personen worden de kosten voor de kok doorberekend. 
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Vegetarische bittergarnituur

Vega(n) hapjespakket

Vegetarische bitterbal
Kaasloempia
Dim sum
Mini loempia
Aangevuld met kaasstengels en groentechips op de (sta)tafels
 
Prijs per persoon € 10,35 per persoon 

Spinaziewrap met pompoenhoumous, geroosterde groente en little gem
Crostini met paddestoelentapenade, rucola en zongedroogde tomaat
Spiesje van gekarameliseerde biet, geroosterde paprika en vegan
roomkaas-basilicum dip
Blini met mierikswortelcrème, komkommer en radijs
Aangevuld met nootjes en groentechips

 Prijs per persoon € 17,40 per persoon 

Vanaf 100 personen is de prijs voor deze hapjes inclusief kok. Bij een bestelling onder de
100 personen worden de kosten voor de kok doorberekend. 

Vega(n) genieten
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